




Benvenuti da saro. *

Es grenzt an Unmöglichkeit an Italien zu denken und dabei nicht an italienisches Essen.

In Italien ist die Küche fest mit Herz und Seele verankert. 

Sie bietet die Grundlage der darauffolgenden Geselligkeit.

“Mit guten Freunden gut zu essen ist ein Moment des reinen Genusses, eine echte Freude.” 
(Monica Bellucci)

Wir bei saro haben uns verpflichtet Ihnen dieses Gefühl bedingungslos zu vermitteln. *

 

Sorgfalt, Hingabe und unser Qualitätsanspruch führen erlesene Speisen und Weine von uns 
bekannten Landhöfen und Winzern an Ihren Gaumen.

“Mit dem guten Geschmack ist es ganz einfach. Man nehme von allem nur das Beste.”

(Oscar Wilde)

Neben der Qualität lieben wir die Kreativität, die unsere Köche dank der vielfältigen Tageskarte 
ausleben dürfen.

*saro - italienisch anders. Authentisch.



Alle folgenden Preise für Speisen und Getränke

verstehen sich in Euro und beinhalten die gesetzliche MwSt.



1,2,3,4,5,SUAPERITIVI  

HUGO            0 ,2 L        7,50
Prosecco, Soda, Minze, Limette & Holundersirup

 
APEROL SPRITZ           0,2 L        7,50
Aperol, Prosecco & Soda

 1
LIMONCELLO SPRITZ           0,2 L        7,50
Limoncello, Prosecco, Waldfrüchte & Soda

 BELLINI SPRITZ           0,2 L        7,50
Pfirsichlikör, Pfirsichsaft und Prosecco

CRODINO              0,1 L        3,00  

CAMPARI O‘SAFT              0,1 L        5,50

MARTINI BIANCO          4 cl                    4,50

PROSECCO               0,1 L        5,50

PROSECCO ROSÉ               0,1 L        5,50

BELLINI ODER COCKTAIL ALKOHOLFREI       0,2 L      4,00



ANTIPASTI 

 SEL, M, MUANTIPASTO MISTO SARO                                                      15,90
Verschiedene Sorten an Edelsalami, Schinken, Käse und Gemüse aus der Vitrine 

„VERSIONE SPECIALE“ enthält zusätzlich Gambas & Vitello Tonnato (Aufpreis € 6,00) 

 SEL, F, E, 1, 2, 4
VITELLO TONNATO                                        14,90
Scheiben vom gekochten Kalbfleisch in einer Thunfisch-Kapern-Sardellen-Sauce

 M, 4
CARPACCIO DI MANZO                                              14,90                                                         
Dünne “BLACK ANGUS” Rindfleischscheiben auf Rucola und Parmesansplittern 

 F TARTARE DI SALMONE                                        15,90
Lachstatar 

 M
MOZZARELLA DI BUFALA ALLA CAPRESE                                         13,00
Büffelmozzarella und Tomaten mit feinstem Olivenöl bestäubt

  FDUETTO DI MARE                                      17,90
Tartar vom frischen Lachs und Thunfisch-Carpaccio

 G, M, E
FOCACCIA                                       7,50
Dünnes, gebackenes Weizenbrot mit Olivenöl, Rosmarin und Dip

 G
BRUSCHETTA                                      6,50
Landbrot mit Kirschtomaten, Zwiebeln und Basilikum 



ZUPPE

 E,GSTRACCIATELLA                                       8,90
Hühnerbrühe mit Fleischeinlage und Eistich

 MZUPPA DI POMODORO                                       8,90
Frische Tomatensuppe

INSALATE

 MU, S, MINSALATA MISTA                                    6,90
Bunte Blattsalate, Paprika, Fenchel und Kirschtomaten                                                      

 MU, S, M, K
INSALATA GAMBERONI                                          16,90
Insalata Mista verfeinert mit “BLACK TIGER” Garnelen und frischen Kräutern                                                 

 MU, S, M
INSALATA ANGUS                                          16,90
Insalata Mista verfeinert mit “BLACK ANGUS” Rinderfiletstreifen und frischen Kräutern                                                

 MU, S, M,FINSALATA SARO                                                                                                                                           16,90
Rucola und Feldsalat mit gebratenem Lachs   
     



PASTA

 SCH, SE, M, 3, 4GNOCCHI DI PATATE AL POMODORO E MOZZARELLA                             13,90                               
Kartoffelgnocchi mit Mozzarella in Tomatensugo                                               

 G
SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO                                 10,90                                                                                  
Spaghetti in Knoblauch-Olivenöl-Sauce und scharfen Peperoni

 G, K, 4SPAGHETTI NOSTRANI                               16,90                                                                                                            
Spaghetti in Knoblauch-Olivenöl-Sauce, “BLACK TIGER” Garnelen und scharfen Peperoni
      

 G, E, SU
SPAGHETTI CARBONARA                                                  14,90                                                                                                            
Spaghetti mit Eidotter, Parmesan, Guanciale-Speck und Weißwein  

 G, F, W, KLINGUINE ALLO SCOGLIO                                     17,90                                                                                                   
Linguine Nudeln mit verschiedenen Meeresfrüchten, Krusten- und Schalentieren        

 G, E, M, 2, 4LINGUINE AL TARTUFO                                           16,90                                                                                                                      
Frische Linguine in Trüffelcreme

 G, E, M, 2, 4
TORTELLONI AI FUNGHI PORCINI                                          16,90                                                                                                                                                 
Gefüllte Nudeln mit Steinpilzen in einer Butter-Salbei-Sauce und Parmesan

 G, E, M, 4TORTELLONI RICOTTA E SPINACI                                    15,90                                                                                                                                                
Gefüllte Nudeln mit Ricotta, Spinat und Käsesauce               





CARNE 
 

 G, E, SELMILANESE                                          21,90
Paniertes Kalbschnitzel 

COTOLETTA DI VITELLO                                   28,90
Kalbskotelett vom Grill 

 E,G,M,MU,SEHAMBURGER ALL‘ITALIANA                                                  18,90
„Black Angus“ Burger im frischgebackenen Panino, mit Rucola, Pancetta, Spiegelei und Provola 

RUMPSTEAK  VOM “BLACK ANGUS”                                 28,90
250g vom Grill  

RINDERFILET  VOM “BLACK ANGUS”                             32,90
250g vom Grill 

Zu unseren Fleischgerichten servieren wir Ihnen Salat und die Tagesbeilage.



PESCE 

 W, F, K, SEL, E, GFRITTURA MISTA                                  23,90
Gemischte frittierte Meeresfrüchte  

 F, SEL
SALMONE CON ERBE AROMATICHE                              24,90
Gedünsteter Lachsfilet mit frischen Kräutern

 FORATA ALLA GRIGLIA                              24,90
Doradenfilet vom Grill  

 W, F, K, SEL, E, G
ZUPPA DI PESCE ALLA SARO                                 24,90
Fischsuppe nach Bouillabaisse-Art

Zu unseren Fischgerichten servieren wir Ihnen Salat und die Tagesbeilage.



PIZZA
Alle unsere Pizzen werden mit italienischem Weizenmehl, Tomatensugo, frischer Fior di Latte Mozzarella und Olivenöl zubereitet.  

 G, M, 4MARGHERITA                                             7,50
Basilikum 

 G, M, SEL, 4
SALAME                                   9,50
Italienische Salami

 G, M, SEL, 2, 3, 4, 7, 9PROSCIUTTO E FUNGHI                                     11,50
Frische Champignons und italienischer gekochter Schinken 

 G, M, F, 4TONNO E CIPOLLE                                    11,50
Thunfisch und Zwiebeln

 G, M, F, SEL, MU, 2, 3, 4, 7, 9
QUATTRO STAGIONI                                      13,50
Thunfisch, Artischocken, italienischer gekochter Schinken und Champignons  

 G, M, 4RUCOLA                                        12,00
Rucola, gehobelter Parmesan

 G, M, SEL, 4
PARMA                                            14,50
Rucola, Parma-Schinken und gehobelter Parmesan

 G, M, SEL, 4TIROLESE                                                14,50
Süd-Tiroler Speck, Gorgonzola und Kirschtomaten



 G, M, 4SICILIANA                                         13,50
Frische Salsiccia und frische Tomaten

 G, M, K, 4
GAMBERI                              14,50
Gebratene “BLACK TIGER” Garnelen und Kirschtomaten

 G, M, K, F, W, 4FRUTTI DI MARE                                      14,50
Meeresfrüchte und Schalentiere

 G, M, 4
VEGETARIA                                        13,50
Verschiedene gebratene Gemüsesorten 

G,M,KTARTUFATA                                        14,50
Trüffelcreme, Gamberi und Zucchini 

 G,M,4,8CALABRESE                                                        14,50
Scharfe Salami, Büffelmozzarella und Oliven 

 G,M,F,4
MARE & TERRA                                            15,00
Lachs, Broccoli und Frischkäsesauce

 G,M,4TOPOLINO                                               6,50
Mickey Mouse Pizza Margherita für Kinder (jeder weiterer Belag: € 1,00)



DOLCI

 M, E, 3, 4TIRAMISÙ                                      7,90
 

 M, 1, 2, 3, 4PANNA COTTA                                       7,90
Gekochte Sahnecreme mit Vanille und Himbeermarmelade                           

 E
ZABAIONE                              7,90
Aufgeschäumtes Eigelb und Likörwein                                                                 

 E, MCRÈME BRÛLÉE                                   7,90
Gekochte Vanillecreme mit karamellisiertem braunen Zucker                          

 



CAFFÈ

CAFFÈ CREMA     2,50

CAPPUCCINO     3,50

LATTE MACCHIATO    3,50

ESPRESSO     2,50

ESPRESSO MACCHIATO   2,80

ESPRESSO CORRETTO   4,50

BEVANDE CALDE

CIOCCOLATO CALDO                                                                                                           3,80                                                                   

TEE                                                                                                                                          3,50
Grüner Tee, Schwarzer Tee, Kamille, Minze & Früchtetee

A CUP OF MUSIC.
www.musica-caffe.com

#MUSiC
#LIFESTYLE
#COFFEE
#CHARiTY

+



 1,3,5DIGESTIVI

 AVERNA               4 CL       4,50

 RAMAZZOTTI            4 CL        4,50

 LIMONCELLO            4 CL       4,50

FERNET BRANCA           4 CL       4,50

  SAMBUCA             4 CL       4,50

BAILEYS            4 CL       4,50

   VECCHIA ROMAGNA          4 CL       4,50

 
REMI MARTIN           4 CL       6,50

 
GRAPPA BIANCA            4 CL       5,50

GRAPPA BARRIQUE          4 CL       5,50  



 SUVINO BIANCO                     0,2L     0,7L

BREZZA DELL'UMBRIA IGT      7,00   24,00 
Lungarotti, Umbrien

LUGANA DOP        7,50   26,00
Sirmione, Lombardei

LUGANA DOC        8,50   30,00
Brina, Lombardei

REGALEALI BIANCO IGT      7,50   26,00
Tasca d'Almerita, Sizilien

CHARDONNAY COLLI ORIENTALI DOC    7,50   26,00
Zorzettig, Friaul

PINOT GRIGIO       7,50   26,00
Zorzettig, Friaul

SAUVIGNON COLLI ORIENTALI DOC     7,50    26,00
Zorzettig , Friaul

LUGANA DOC I FRATI      8,50   30,00
Ca dei Frati, Lombardei 
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 SUVINO ROSÉ         0,2 L   0,7 L

BREZZA ROSÉ IGT       7,00   24,00
Lungarotti, Umbrien

REGALEALI ROSÉ IGT       7,50   26,00   
Tasca d'Almerita, Sizilien 

LUGANA DOC I FRATI ROSÉ      8,50   30,00   
Ca dei Frati, Lombardei 

 SUVINO ROSSO         0,2 L    0,7 L                            

FRAGOLINO         7,00    24,00
Prickelnder Rotwein, Lombardei

NERO D’AVOLA          7,00    24,00
Sizilien

15 PRIMITIVO DI MANDURIA        7,50    26,00
Cantine Cantolio, Apulien

NEGRO AMARO       7,50    26,00
Apulien  
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MERLOT COLLI ORIENTALI       7,50    24,00
Zorzettig, Friaul

L'U ROSSO DELL'UMBRIA IGT      8,00    27,00
Lungarotti, Umbrien

NERO D'AVOLA IGT        8,00    27,00  
Sizilien

CYGNUS CABARNET SAUVIGNON NERO D'AVOLA   9,00       31,00
Tasca d'Almerita, Sizilien                                  
 
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG     --------     59,00
Donna Olga, Toskana

SU 
VINO TAGLIATO

WEINSCHORLE                                                                              0,2 L     7,00
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BIBITE FRESCHE       

ACQUA        0,25 L   0,7 L
Panna “STILL“        3,00   6,50
San Pellegrino  “SPARKLING“     3,00    6,50

 1, 3, 4, 5, 6SAN PELLEGRINO
Aranciata, Limonata, Gassosa, Chinotto, Cedrata   0,2 L      3,50

 1, 3, 4, 5, 6
SOFT DRINKS                                                                                            
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite    0,2 L    3,50
Tonic Water        0,2 L      3,50
Bitter Lemon        0,2 L      3,50
Apfelschorle                                                                                    0,25 L    3  ,50

SAFT
Orange, Apfel                                                                                0,2 L     3,50



BIRRA

PERONI AUS DER FLASCHE      0,33 L    3,50

KÖNIG PILSENER VOM FASS                               0,3 L   3,50

KÖNIG PILSENER ALKOHOLFREI AUS DER FLASCHE  0,33 L   3,50

BENEDIKTINER WEIZEN HELL AUS DER FLASCHE   0,5 L   6,00

BENEDIKTINER WEIZEN ALKOHOLFREI AUS DER FLASCHE 0,5 L     6,00

MALZBIER AUS DEM GLAS      0,3 L     3,50



CATERING

Alles was Sie an saro lieben, bringen wir auch gerne zu Ihnen.*

Sprechen Sie uns für Ihre Events oder Festlichkeiten an.

Gemeinsam mit Ihnen und unserem Team erstellen wir ein ganz persönliches Angebot.

Verlassen Sie sich auf unsere Qualität und geniessen Sie sie mit Ihren Gästen.

Freuen Sie sich auf ein entspanntes Fest.



LEGENDE DER ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

E Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse          1    Farbstoffe      

F Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse          2    Konservierungsstoffe    

G Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse       3    Antioxidationsmittel     

K Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse         4    Säuerungsmittel              

M Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschl. Laktose)       5    Süßungsmittel   

MU Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse          6   Koffeinhaltig      

S Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse         7   Geschmacksverstärker         

SCH Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse,         8   Geschwärzt  

 Erd-, Hasel-, Kaschu-, Pecan- und Walnüsse, Mandeln,        9   Stärke

 Pistazien, Maccadamia            

SEL Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse    

SE Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

SU Schwefeldioxid und Sulfite 

W Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, Muscheln,

 Miesmuscheln, Schnecken

Evtl. weitere Zusatz- und Konservierungsstoffe entnehmen Sie bitte der Flaschenaufschrift.

Falls Sie von Allergien betroffen sind, sprechen Sie bitte unsere Servicekräfte an.

Alle Weine enthalten Sulfite.



Schwelmer Str. 1

Tel. 02191 / 4221695

42897 Remscheid

www.trattoria-saro.de

Öffnungszeiten:

Montags bis Sonntags von 17:00 - 23:00 Uhr (Küche jeweils bis 22:30 Uhr) 
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